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Для успішного розвитку молочної галузі України актуальним є розроблення сучасних технологій переробки та виробництва молочної продукції. Головним напрямом у забезпеченні ефективного й економічного розв’язання проблеми миття та дезінфекції технологічного обладнання стало застосування принципу безрозбірної циркуляційної мийки (CleanInPlace – CIP мийки). Тут найбільшою проблемою є миття та дезінфекція внутрішніх поверхонь унаслідок їх важкодоступності.
На кафедрі хімії Полтавського національного технічного університету імені Юрія Кондратюка створений кислотний мийний засіб для миття і дезінфекції внутрішніх поверхонь технологічного обладнання молочної промисловості в безрозбірному режимі. Засіб складається з нітратної кислоти, хлоридної кислоти і води. Його перевагами в порівнянні із відомими світовими та вітчизняними аналогами є безпека при використанні; відсутність неприємних запахів; простота приготування із можливістю використання водопровідної води навіть середньої жорсткості; доступність сировини; низька собівартість; можливість застосування як на малих фермах, так і на великих підприємствах молочної промисловості.

Метою нашої роботи було визначення оптимальних умов використання запропонованого кислотного мийного засобу для ефективного миття та дезінфекції внутрішніх поверхонь технологічного обладнання молочної промисловості в режимі CIP-мийки. Завдання полягало у визначенні оптимальних концентрацій та мінімальних температур, за яких зберігається мийний ефект для плівок різної давності та попередньо витриманих за різних температур.
Забруднення, які залишаються на поверхні обладнання, поділяють на три групи: 1) забруднення, що залишаються від контакту холодного молока з поверхнею – це молочна плівка, основними складовими якої є жир і білок; 2) забруднення, котрі залишаються після підігрівання молока до 80°С – це в основному м’який осад, що складається з фосфатів кальцію та денатурованого білка; 3) забруднення, які залишаються після теплової обробки молока при температурах, вищих за 80°С (вони складаються з комплексу сироваткових білків і неорганічних речовин та характеризуються високою міцністю). У процесі роботи було проведено експериментальні дослідження мийної здатності свіжих (1 доба) та застарілих (1 тиждень) молочних забруднень («молочного каменю»), нанесених на зразки неіржавіючої сталі трьох різних марок. Температура та час витримки відповідали вимогам, режиму експлуатації і мийки технологічного обладнання. Обробка зразків кислотним розчином проводилася в статичних умовах. 
У результаті роботи було виявлено, що для повного відмивання свіжої молочної плівки (1 доба) оптимальним є розведення водою розчину кислотного 1:5, а застарілої молочної плівки (1 тиждень) – 1:4. Температура обробки за необхідності може бути зменшена з рекомендованої 85ºС до 70ºС. Оскільки дослідження були проведені без попереднього застосування лужного розчину, експериментально доведено ефективність створеного кислотного розчину для повного відмивання молочної плівки в статичних умовах. Доцільно провести оптимізацію умов використання кислотного засобу після попередньої обробки лужним засобом. Підтверджено наявність корозії сталі неіржавіючої нехарчової у концентрованому та розведеному розчинах засобу кислотного, що підтверджує обов’язковість використання харчової марки сталі при виготовленні технологічного обладнання молочної промисловості.
